
 

“O mar torna-nos imaginativos, faz-nos propender para a contemplação, para a ociosidade, para a vaga saudade, 

para a indefinida melancolia. Este estado poético é dos mais perigosos.” 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 
                                                             Saudações do Chef 

Desfrute de um menu degustação 

numa atmosfera elegante, onde os 

produtos do nosso mar são 

indispensáveis. 

 

Ovo biológico, milho, queijo Ilha São Jorge 24 meses 

Lírio, abacate, dashi 

    Gamba rosa, funcho, beterraba   
  

 Santola, mexilhão, moqueca 

   Lagostim, cuscos de Trás-os-Montes, bivalves, alvarinho

Pargo, algas, pil pil 
        

Polvo, feijoada, alho frito 

Veado, espinafres, cogumelos silvestres 

 Piña colada 
       

Queijo de ovelha, praliné, tamarillo 

Chá e petit fours 



 

 

 
                                                         Greetings from the Chef                                                            

Enjoy a tasting menu in an elegant 

atmosphere, where the products of our 

sea are indispensable.  

 

Organic egg, corn, São Jorge Island cheese 24 months 

Amberjack, avocado, dashi 

   

   Shrimp, fennel, beetroot

   Spider crab, mussels, moqueca

Crayfish, Trás-os-Montes cuscos, bivalves, alvarinho 
       

 Pagrus fish, seaweed, pil pil 

 

Octopus, bean stew, fried garlic 

Venison, spinach, wild mushrooms 

 Piña colada 
       

 Sheep cheese, praline, tamarillo 

 

Tea and petit fours 



 

 

 
                                                              Salutations du chef 

 
Savourez un menu dégustation dans 

une atmosphère élégante, où les 

produits de la mer sont 

indispensables.

Oeuf biologique, maïs, fromage de l'île de São Jorge 24 mois 

Sériole, avocat, dashi 
 

      Crevette grise, fenouil, betterave 
  

Araigné de mer, moules, moqueca  

  Langustine, bivalves, cuscos de Trás-os-Montes, alvarinho 

Pagre, algues, pil pil 
        

Poulpe, ragoût de haricots, ail frit 

Chevreuil, épinards, champignons sauvages 

 Piña colada 
       

 Fromage de brebis, praliné, tamarillo 

 

Thé et petit fours 



 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 Entradas

 Santola, mexilhão, moqueca    

  Lagostim, cuscos de Trás-os-Montes, bivalves, alvarinho   

                                    Beterraba, framboesa, balsâmico    

                                                          Couve coração, grão de bico     

Pratos Pricipais 

 

                                                  Pargo, algas, pil pil     

                              Veado, espinafres, cogumelos silvestres    

                                                      Feijoada vegetal      

               Batata, cogumelo, molho da Bairrada, alho frito     

Sobremesas 

 

                                                       Piña colada      

    Queijo de ovelha, praliné, tamarillo     

  



 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  Starters

Spider crab, mussels, moqueca   

           Crayfish, Trás-os-Montes cuscos, bivalves, alvarinho   

                                         Beetroot, raspberry, balsamic   

                                                                             Cabbage, chickpeas    

Main Courses 

 

                                           Pagrus fish, seaweed, pil pil     

                                       Venison, spinach, wild mushrooms    

                                                  Vegetable, bean stew     

        Potato, mushroom, Bairrada sauce, fried garlic emulsion     

Desserts  

                                                        Piña colada     

         Sheep cheese, praline, tamarillo     

  



 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

   Entrées  

Araigné de mer, moules, moqueca   

Langustine, bivalves, cuscos de Trás-os-Montes, alvarinho   

                                    Betterave, framboise, balsamique    

                                                                         Haricots et légumes     

Plats 

 

                                                          Pagre, algues, pil pil     

                             Chevreuil, épinards, champignons sauvages   

                                                     Haricots et légumes    

Pommes de terre, champignons, Bairrada sauce, émulsion d'ail frit    

Dessert  

 

                                                        Piña colada     

          Fromage de brebis, praline, tamarin     

  



 

 

 

  

                                                            Greetings from the Chef  

A vegetarian menu to taste and 

delight yourself. 
                                         Organic egg, corn, São Jorge Island cheese 24 months

Daikon, avocado, dashi 

        Beetroot, raspberry, balsamic 
   

Cabbage, chickpeas  

  Vegetable, bean stew 

Celery, miso, citrus 

Wonton, vegetables, curry 

       Potato, mushroom, Bairrada sauce, fried garlic emulsion 

  Piña colada 
       

 Sheep cheese, praline, tamarillo 

Tea and petit fours 



 

 

                                                              Saudações do Chef  

Um menu inteiramente vegetariano 

para degustar e surpreender-se. 
Ovo biológico, milho, queijo Ilha São Jorge 24 meses

Daikon, abacate, dashi 

       Beterraba, framboesa, balsâmico 
   

Couve coração, grão de bico 

Feijoada vegetal 

Aipo, miso, citrinos 

Massa wonton, legumes, caril 

Batata, cogumelo, molho da Bairrada, alho frito 

 Piña colada 
       

Queijo de ovelha, praliné, tamarillo 

Chá e petit fours 



 

 
 

                                                              Salutations du chef 

Un menu végétarien pour déguster et 

à se régaler. 

 

               Oeuf biologique, maïs, fromage de l'île de São Jorge 24 mois

 

Daikon, avocat, dashi 

         Betterave, framboise, balsamique 
    

Chou frisé, pois chiches  

       Haricots et légumes

 

Céleri, miso, agrumes 

 

Wonton, légumes, curry 

Pommes de terre, champignons, Bairrada sauce, émulsion d'ail frit 

Piña colada  

Fromage de brebis, praline, tamarin 

 

Thé et petit fours 



 

 

 

Kitchen Seat 
 

2 lugares exclusivos  

Cozinha creativa e personalizada .  

Harmonização de Vinhos .  

Sente-se e desfrute .  

 

 

 

 

 

 

 

 

Harmonização de Vinhos .  

 
                  6 Vinhos  

  

  

  

 

 

 



 

 

Dress code/smart casual 

Telemóveis, smartphones e tablets autorizados mas sem volume 

 

 

Serviço de restaurante das 19,30 às 22,30 

Só se aceita crianças a partir dos 12 anos 



 

 

As tarifas apresentadas incluem iva à taxa em vigor   .   Livro de reclamações disponível   .   Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o 

couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este não for utilizado. 

 

Declaração de Alergénios . Informação ao Consumidor 
Esta unidade elabora a sua ementa com base na dieta mediterrânica, manipulando variadíssimos alimentos. Na sua preparação podem estar presentes 

substâncias que produzam ao consumidor intolerâncias ou alergias alimentares. 

Os alimentos comercializados neste estabelecimento contêm ou podem conter vestígios (por contaminação cruzada) de glúten, crustáceo, ovos, peixes, 

amendoins, soja, leite, frutos de casca rija, aipo, mostarda, sementes de sésamo, tremoço, moluscos, dióxido enxofre e sulfitos. 

Antes de efectuar o seu pedido, deve informar os nossos colaboradores sobre produtos alimentares que possam causar alguma reacção alérgica. 

(de acordo com o Regulamento (EU) nº 1169/2011) 

 

Nos termos do disposto no nº1 do artigo 3º do Decreto-Lei nº50/2013, de 16 de Abril (estabelece o regime de disponibilização, venda e consumo de 

bebidas alcoólicas em locais públicos e em locais abertos ao público): 

“1- É proibido facultar, independentemente de objectivos comerciais, vender ou, com objectivos comerciais, colocar à disposição, em locais públicos e em 

locais abertos ao público: 

a) Todas as bebidas alcoólicas, espirituosas e não espirituosas, a quem não tenha completado 18 anos de idade; 

b) Todas as bebidas alcoólicas, espirituosas e não espirituosas, a quem se apresente notoriamente embriagado ou aparente possuir anomalia psíquica”.

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 


